Karte von 11:30 bis 21:00 Uhr
(* reduzierte Winterkarte von 16:00-18:00 Uhr von Mo. bis Fr.)

Vorspeisen & fiir den kleinen Appetit  v.pot.  cr

* Griiner Salat < mit italienischer- oder franzésischer Sauce 8 13

* Gemischter Salat “& mit italienischer- oder franzdsischer Sauce 10 15

Wintersalat mit karamellisierten Feigen, gratinierter Ziegenkase & Walnuss 19
mit italienischer Sauce “@

Black Tiger Crevetten im Olivendl-Topfchen mit Knoblauch & Peperoncini 24
* Bergplatte (140g fiir 1-2 Personen) mit BEObeef Trockenfleisch, 32
Ballenbergwurst, Hobelkase & Rohschinken serviert mit Essiggemuise, Brot & Butter
* Grosses Ciabatta Sandwich mit Kése “&, Schinken oder Salami 12

Gemischtes Ciabatta Sandwich 15
Suppen

* Poulet-Consommé mit Brunoise-Gemiise & einem Spritz Vermouth 11 15

Waldpilzcrémesuppe mit Croltons und getrockneten Apfeln “& 12 16

Hausgemachte Burgers & Kaseschnitte

Grosser Ciabatta Beef-Burger mit Speck 28
(Burger Rezeptmasse mit 200g Rindfleisch)
mit Raclette Kase 31
Grosser Ciabatta Crispy-Chicken-Steak-Burger 25
mit Raclette Kase 28

Alle Burgers serviert mit Tomaten, Zwiebeln & Essiggurken. Saucen separat.
Zusatzliche Beilagen auf Wunsch: Gemischter beilagen Salat oder Country Fries +5

* Kaseschnitte «Nature» mit Raclette Kase “& 19 23
dazu Schinken, Zwiebelheu, Speck und/oder Spiegelei pro Zutat +Fr. 3

Herkunft
Poulet, Rind, Schwein & Kalb Schweiz Felchen: Schweiz, falls méglich Thunersee
Egli: Zertifiziert: ,Mc Lean" Polen Zander: Deutschland
Black Tiger Crevetten: Zertifiziert «<ASC» Vietnam Rohschinken: Schweiz

W
Vegetarisch: @/ Vegan: *~
Zusatzgedeck: CHF 4.50

_Alle Preise inkl. 8.1% MwsSt. und CHF Anderungen vorbehalten
Anderungswunsch: CHF 3 (bedenken Sie die Umtriebe und Fehlerpotential)

Pasta 2 Port. Med. XL
* Spaghettini all’Arrabiata “& 18 22 24
Spaghettini mit Waldpilzrahmsauce und Kirschtomaten “& 22 26 28
* Spaghettini Bolognese (mit Rindshackfleisch) 22 26 28

Hausgemachte Rosti

Walliser Rosti mit Tomaten und Raclette Kdse gratiniert “& 24 29
mit Schinken & Spiegelei 28 33

Gemiisevariation auf Rosti < 23 28
mit Spiegelei & Raclette Kase gratiniert “& 27 32

Adler-Nest Rosti mit Rindsbolognese (Rindshackfleisch), 27 32
Zwiebelheu & Spiegelei

Seeblick Résti mit gerauchertem Lachs, Rahmsauce & Meerrettichschaum 27 32

Fisch

* Zanderknusperli im Chérbli mit «Country Fries» & Tartarsauce 23 29 31

* Frittierte Eglifilet mit Bratkartoffeln & Tartarsauce 29 36 38

In Mandelbutter gebratene Eglifilets mit Reis & Gemiise 33 39 41

Felchenfilet gebraten an Estragon-Rahmsauce, Reis & Gemise 35 41 43

Fleisch

Hausgemachtes Schweins-Cordon Bleu mit Bratkartoffel & Gemiise 36

Schweinssteak (120/240g) mit Krauterbutter, Country Fries & Gemusevar. 27 34

* Kalbs-Wienerschnitzel (100/200g) mit «Country Fries» 32 41

Rosa gebratene Entenbrust (200g) mit Aprikosensauce, karamellisierten 35
Feigen, Reis & Gemiise

Rosa gebratenes Entrecote (140/240g, 1A Qualitat) mit Waldpilz- 42 52

rahmsauce oder Krauterbutter, Gemiise & eine der folgenden Beilagen:
Rosti, Reis, Bratkartoffeln, Spaghettini oder «Country Fries»

Was sind Country Fries?

Country Fries sind Normal-Schnitt Pommes Frites mit wenig Schale

W
Vegetarisch: Q/ Vegan: *~
Zusatzgedeck: CHF 4.50

_Alle Preise inkl. 8.1% MwsSt. und CHF Anderungen vorbehalten
Anderungswunsch: CHF 3 (bedenken Sie die Umtriebe und Fehlerpotential)



